
Les cer6ales (mil, mai's, sorgho, fonio, riz) consommdes sous forme de cous- 
cous, bouillie, pstes, etc. constituent la base de Italimentation de la plupart 
des populations africaines. 

La demande de ces aliments est sans cesse croissante dans les centres urbains 
ou s'est developpe un nouveau marche qui regorge de farines, de biscuits, de 
semoules et de pains de toutes sortes. 

Ce livre deystind de prime abord aux petites entreprises de transformation et 
aux organismes d'appui B ce secteur, apporte des informations trks pratiques 
sur le traitement des cereales et les procedes de fabrication de diffdrents pro- 
duits pour une plus longue durke de conservation et une plus large distri- 

bution. 

Pour chaque type de cdreale, il 
prksente les diverses formes de 
transformation, les equipe- 
ments nkcessaires et les diffe- 
rents produits finis obtenus. 

Des donndes technico-~cono- 
migues issues d'expkriences 
d'entreprises et beaucoup 
d'autres conseils sur la mise en 
vente des produits completent 
agrdablement cet ouvrage de 
Broutin Ckcile. 

Vous le trouverez au CDDR 
au prix de 10.500 Fcfa 


