Une noix en pleine
transformation
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La noix de cajou africaine est 2 un tournant. Les nouvelles
normes sanitaires européennes conjuguées au prix du transport
poussent a décortiquer l'anacarde sur place et a batir

une fliere solide.

uelque 3 millions de penrs ago-
culteurs dans une dizame de pays
africains I"anacardrer
(Anacardium ocerdentale) pour un marché
mondial en constante progression (+ 6 % par
an). Paré de vertus diérétiques, le fruir de cet

culnvent

arbre des savanes, appele anacarde ou nowx
de cajou. et tres demandd, essentiellement
par Jes pays occidentaux et depuis peu par la
Chine. Les échanges mrernatonaus, qui
représentent A peine le anquieme de la pro-
ducrion mondiale estimée 3 2,3 millions
de tonnes en 2005, devraient continuer i
Crotrre.

C'est 1a une opportunité pour les pays
africoing done six hgurent parmi les dix
plus gros producteurs d'anscarde (par
ordre décroissant, Nigeria, Tanzanie, Céte
d'lIvoire, Guinde-Bissau, Mozambique et
Bénm). s sont toutcfois devancds par
I'lnde, le Brésil et surtour le Vietnam quu, 2
lut scul, assuce pres du tiers de la récolre
mondiale. Proche de I'Europe, dotée d'une
main-d'ccuvre abondante et bon marché,
l'Afrique. qui produit des noix (s recher-
chées pour Jeur qualité, a de réels atouts.
Mais elle mexplaite son potenticl que par-
tellement. En effer, elle exporte 90 % de ses
anacardes en brut vers 'Inde qui les déeor-
tique avant de Jles rdexporter, grillés ou
cransformés, vers 'UE et les Erars-Unis.
[a majeure partic de la2 valeur asjourée
¢chappe donc 3 1'Afrique.

Une nouvelle stratégie

Ce cireuit né du démantelement des offices
de commereialisation ese toucefois en tramn
de se modifier. D'une part, les Indiens sonc
disormais plus enclins & déeortiquer en
Afrique en raison du renchérissement des
colits du péurole et du transpore. D'autre
part, depuis 2005, les nouvelles normes sant-
taires de I'UE les poussent a mieux maltriser
la qualitg de leur marchandise sous peine de

perdre des chents. Tes importateurs curo-
pléens ne veulent pas risquer d'éere condam-
nés si un des lots savérait dangereux pour la
santéd des consommatcurs Ea verta de e
gence de cragabilitd, chacun des maillans de
la chaine entre ke champ ol a poussé 1ana-
cardier ¢ le dermicr demaillant doie pouvorr,
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exacte dv la marchandise quil a vendue.
transformée ou emballée. Mars I responsa-
bilité incombe 3 limportateur scul

Le changement de stracégie des opérateurs
indiens est entamé depuns deux ans. En 2004
<t 2005. Te groupe Olam Intervaconal. qui
commercid)ise un quare des anacardes mon-
dux, 2 ouvere des usines de cransformacion
au Nigeria ¢t en Cote d'Tvorre Des projets
simtlaires se dévcloppent au Ghana et
en Guinée~-Bissau. I'n Tanzanie, le méme
groupe a ouvert une usine de trairement
¢n partenanat JONG américaine
Technaserve. Au Mocambique, un accord
prévoit que les Indiens apporteront fimance-
ment et echnologic pour reconstruire cuire
industrie mise i mal danc les anndes 1990,
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Transformer en Afrique

Par ailleurs, donateurs et gouvernements,
désormais & 'unisson. souhaient que la
cransformarion de 1'anacarde s fasse doréna-
vant en Afrique. Ils y voient un moyen de
réduire la pauvreté en creant des emplois.
Le décorticage est effecruc le plus souvent 2
la main par les femmes. Prometreuses, les
filieres africaines ont éié ¢eudides de pres
depuis 2000. Dex programmes nationaux
souriennent les petts et moyens produc- 4
teurs tout au long de la filiere, Ainsi, &
le Bénin, qui mise sur le cajou pour 4
remplacer en parde le coton,
commence 2 former ses paysans.
Un fonds de garantie aide les crans-
formateurs a obtenir des crédits
aupres des institutions de microfi-
nance. Six petites unités de décorti-
cage ont vu le jour depuis 2003.

Au  niveau régional, le projer
Développement dcs exporracions de

noix de cajou d’Afrique, financé noram-

ment par Je Centre de commerce interna-
vonal (CCI, vise & metere ¢n réseau tous les
acteurs du secteur pour développer les
exportations directes de noix brures et
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transformées tane vers les pavs industrinhsds

que vers le marché régianal,

Décortiquer en At
céels problemes techmiques. I exisee de
pories marrement
d'un pris relativement accessible, Bien que
délicat, le décorticage manuel donne de bons
résultats. 1] sagie de libéier la nox de sa
coque dure sans la briser sous peine de
déclassement tout en recuctllant le précieux
baume de cajou, Cashew nur shell liguid
(CNSL). un hquide yrane pour o peau,
udlis¢ par 'mdustrie des lubrifiants er des
VU8

rique ne pose pas de

unités indostrielles de

Une filiere a investir

Des érudes montrent que, bien gerdes, les
USINES alx MaIns 8 assocrdtions, de coopdra-
tives locales et de penits vu mayens enuepre-
newrs prisds peuvene éere rentables en
Afrique et lvrer un eyou de qualid Une des
ditficaliés miajeares au debut est de inancer
des crocks pendant les deux mois de a
cécolte afin de faire tourner fes usines touce
'année. Le regroupement des vpératenrs esc
¢n outre indispensable pour mener des cam-
pagnes de markeung et aceroitre la force de
NEEOCIANON. Les nouveaux investisseurs ont,
en offer. a faire face A la concurrence de
sociéeés disposant de sofides réscaux d'ap-
provistonnement et de commercialisation.
Le décorucage n'est que la premiére étape
de la transtormauan de la noix de cajou qui
peut ensuree érre grillée. salée ou servir ala
fabrication de toutes sorees de confiseries.
Dautres parties de Panacarde sont ausst
valoriser. Frais, le faux fruit, appelé pomme
cajou et riche en vitamine C, est tres appre-
cid localement. 1l se préte 3 [a préparation de
jus. de vin et de confirures. Le
Ghana a aingi mis au poine
un brandy d¢ pomme
cajou de qualité. Mais
tous  ces  produns
n‘ont jusqu'a présent
pas fair 'objer d'une
promotion en direction
du marché européen ni
méme  régional, pour-
fant juge porteur,




