La tomate, amie de l'agriculteur

La romate a éé incrodute
en Furope au seizicme
siecle par les Conquistadors espa-
gnols avant que sa cultuee se
répande progressivement dans
d'autres partics du globe. De nos
jours, elle est un des fégumes les
plus cultivés au monde. Sa pro-
ducrion augmerite 3 mesure que
les petits et moyens agriculieurs
prennent  conscience de  son
potentiel. Clest une culture 2
cycle coure, avec de haus rende-
ments sur des parcelies relative-
ment petites et un produit a torte
valeur ajoutée. Sa transformarion
perenet aux producteurs daug-
menter leurs revenus. La tomate
se prétel en cffet, A différentes
techniques Jv conservanon (mise
ca conserve, séchage) sous forme
de purée. de yus ou en ketchup,
Consomiméc fraiche ou rransfor-
mée, elle apporte des mindraux,
des viznmines ¢t des micronutri-
MCOTs IMportants.
Cet Agrodok révisé livre Jes
tnformations pécessaires pour se
lancer dans fa culture de la
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tomate, v compsis des conseils
sur ley engrais, Varrosage, la railfe,
la lutte contre les adventices, les
parasites et les maladies, 1l ne
déroge pas au principe d’exhaus-
nivité de la collection. avec des
chapitres sur la récolte et la pro-
ducrion de semences, l'apres-
récolte et la commercialisarion.
Rédigé comme & Paccourumée
dans un langage dair, cw manuel
comporte de nombreuses illustra-
tions, des adresses oiy se procurer
des semences et de Pinformation

sur la culture bicloglique de fa
fomate.
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