
MÉCANISATION 

De multiples, 
avancees 
• Deux décortiqueuses à riz ont changé la 

vie de milliers de paysans mozambicains. 

Les deux machines sont arrivées à l'associa ­

tion Wiwanana Wanamalima, qui signifie 
"union des agriculteurs", dans la province la 

plus peuplée du pays, Nampula. Pendant des 
a nnées, les riziculteurs de cette région ont vu 

leur production pourrir faute de marché et de 

lieu de stockage sûr. Grâce à ces machines, 

qui offrent une capacité de décorticage de 

1,6 tonne de riz par jour, la vie de ces paysans 

a changé. 

"Désormais, nous décortiquons l'intégralité 

du riz que nous produisons, nous l'emballons 

dans des sacs de 25 kilos et nous l'apportons 

au marché de la vi.Ue de Nampula, ainsi que 
dans d 'autres régions du pays." Selon Calisto 

Ribeiro, de l'Organisation rurale pour l'en­

traide (ORAM) et chargé de la coordination de 

l'activité de l'association, l'actuel défi consiste 
à produire davantage, puisque le marché 

existe déjà. Les décortique uses, financées par 

l'UE, avec l'appui technique de l'ONG HIVOS, 

ont également permis une 
CallS10 Rlbelra hausse des emplois dans la 
devant des sacs 

prod uction et le décorti­de riz prêts il 

être vendus cage de riz. 


STRIGA 

Maïs protégé 
Après 10 ans de recherches, la Kenya Seed 
Company Ltd met en vente une variété 

hybride de maïs dont la particularité est 
d'être protégée par un herbicide contre 
le striga, adventice mortelle. Son équipe 

de recherche-développement a travaillé 
intensément pour développer cette variété 

améliorée, capable de concurrencer 
efficacement d'autres variétés de ma'is en 
termes de rendement. 

AGRICULTURE 


le couscous salé 
de Joaf Fadlouth 
est préparé avec 
de l'eau de mer. 

agroaIimentaires en Afrique 

et en Europe. Les projets 

visent également à mieux or­

gan.iser les filières et à trouver 

de nouveaux marchés. 

STOCKAGE 

Une étude et un guide 
L'association Fert a conduit une étude sur 

l'amélioration du stockage concernant 
quatre produits agricoles: le riz, la pomme 

de terre, l'oignon et le manioc. Grâce à 
un chantier pilote de construction en 
matériaux locaux, Fert a réalisé un guide 

opérationnel très pratique. 

Télécharger l'étude et le guide opérationnel 

sur : http://tinyurl.com/8yygxvy 

SLOW FOOD 

Sentinelles pour
la biodiverslté 
• Association internationale présente 

en Mique, la Fondation Slow Food 

pour la biodiversité œuvre depuis 

2003 à la sauvegarde des productions 

alimentaires de qualité et à la réhabi­

litation d'espèces de plantes, de races 

animales et de traditions culinaires négligées. 

En 2008, la Fondation a in.itié, en partenariat 

avec la FAO, un projet de réhabilitation et de 

valorisation de certains produits naturels et 

plats africains nommés "sentineUes du goût" 

dans quatre pays d'Mique de l'Ouest: l'huile 

de palme en Guinée-Bissau, les pâtes à base de 

céréales locales au Mali, la cola en Sierra Leone 

et le couscous salé de Joal Fadiouth au Sénégal. 

Tous ces produits Sentinelles reposent sur l'exi­

gence "Bon, Propre et Juste". Bien comprises, 

les Sentinelles participent au développement 

de l'économie locale de la région. La Fondation 

accompagne les petits producteurs, pêcheurs, 

transformateurs et cuisiniers africains dans la 

promotion et le développement de ces pro­

duits de terroir en organisant des séances de 

formation (qualité, hygiène, normes san.itaires 

et marketing) et en les invitant à des salons 
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